
Un buffet décoré avec soin avec un savoir faire unique, où seront proposés 
à vos convives des amuse-bouches salés et/ou sucrés, des salades 

composées, ainsi qu’un repas préparé avec le respect des traditions, 
accompagné d’un punch planteur fait maison. 

Nos buffets sont de véritables créations artistiques, il apporteront une 
touche essentielle à la réussite de votre évènement et offrirons à vos invités  

un véritable voyage culinaire. 

Nos plats ne sont pas pimentés. Une sauce séparée est mise à disposition 
pour les amateurs de sensations relevées.

Nous vous proposons 3 formules de buffets, entièrement décorés aux 
couleurs exotiques, pour une expérience culinaire qui éveille les sens et 

transporte vos invités vers des horizons lointains. 

Nos menus peuvent être adaptés selon vos besoins alimentaires spécifiques 
(allergies, régimes particuliers, préférences végétariennes ou véganes, 

convictions religieuses). N'hésitez pas à nous faire part de vos demandes : 
nous serons ravis de vous proposer des alternatives savoureuses respectant 

vos attentes.

————————————— 

Buffet KBK: (Economique) 

>>>>>>>>>>>>>à partir de 21,90 euros par personne.<<<<<<<<<<<

-Entrée: Salade exotique (salade, ananas, avocat, concombre...), 
samoussas, acras de morue. 

(l’entrée peut être servie sous forme d’apéritif dinatoire). 

-Plat principal: (au choix) Rougail saucisses, carry de poulet, colombo de 
porc. 

-Accompagnements: Riz basmati, haricots rouges, sauce créole. 

-Dessert: Panier de Fruits frais.

      -Boisson (en supplément) : Punch avec ou sans alcool.
  



—————————————— 

Buffet Tropique: (Standard) 

>>>>>>>>>>>>>à partir de 28,90 euros par personne.<<<<<<<<<<<< 

-Entrée: Salade exotique (salade, ananas, avocat, concombre...), 
samoussas, acras de morue, brochettes de crevettes au curry et au 

combava, verrines de thon/mangue. 
(l’entrée peut être servie sous forme d’apéritif dinatoire.) 

-Plat principal: (au choix) Rougail saucisses, carry de poulet, colombo 
(porc ou d’agneau), curry de crevettes. 

-Accompagnements: Riz basmati, haricots rouges, sauce créole.

 
-Dessert: Salade de fruits frais, ananas flambé au vieux rhum.

 
-Boisson: Punch avec alcool. (1 verres par personne.). 

——————————————- 

Buffet Cadar: (haut de gamme) 

>>>>>>>>>>>>>à partir de 38,90 euros par personne.<<<<<<<<<<<< 

-Entrée: Salade exotique (salade, ananas, avocat, concombre...), 
samoussas au poulet et au boeuf, acras de morue, verrines de thon à la 

mangue, brochettes de crevettes au curry. 
  (l’entrée peut être servie sous forme d’apéritif dinatoire ou en deux 

temps: vin d’honneur + une entrée.) 

-Plat principal: Vos convives auront le choix entre deux plats sélectionné: 
Rougail saucisses, carry de poulet créole, colombo (porc ou d’agneau), 
curry de crevettes, gambas (x2 par personnes) au lait de coco et épices. 



-Accompagnements: Riz basmati, haricots rouges, sauce créole. 

-Dessert: Salade de fruits frais, ananas flambé au vieux rhum, fromage. 

-Boisson: Punch avec alcool. (1 verres par personne.), thé et café. 

———————————————— 

Menu P’tit Marmay: (Enfants) 

     >>>>>>>>>>9,90 euros par personne.<<<<<<<<<<<< 

-Entrée: 2 samoussas au poulet.

 
-Plat principal: Saucisses ou pilons de poulet. 

-Accompagnements: Purée de patate douce.

 
-Dessert: Salade de fruits. 

————————————————

-INFORMATIONS IMPORTANTES:

- La réalisation et l’installation du buffet sont assurées par notre équipe 
avant l’arrivée de vos convives.

- Le personnel est inclus uniquement pour le buffet Cadar (facturé en 
supplément pour les autres formules si nécessaire).

- Le matériel doit être restitué dans un délai de 72h après l’évènement.

- Un chèque de caution* sera demandé avants la prestation.

- Un tarif kilométrique est appliqué selon la distance. (0,75 euro/km).



- Possibilité de louer de la vaisselle via nos partenaires, sans frais 
supplémentaire. 

*Le chèque de caution n'est pas encaissé sauf en cas de non retour, de 
détérioration ou de non respect des consignes données au moment de la 
livraison. Pour toute commande faite à moins d'un mois de la date de 
l'événement nous nous donnons le droit de vous demander le montant total 
de la prestation. 


